
1. a medição precisa é a premissa básica de produzir com sucesso a pastelaria do ocidental-estilo.
Ele não está relacionado apenas ao sabor, mas abrange também o sucesso ou fracasso. Pode ocorrer
um resultado totalmente diferente, mudando ligeiramente os materiais em formulações. 

2. uma pequena colher medidora é um perfeito auxiliar de nossos usuários. 


